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Un vino natural con la uva como protagonista.
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Le Naturel es nuestra coleccién de vinos sin sulfitos afiadidos, en los que la clave es la elaboracion totalmente
natural y muy cuidadosa, con un unico ingrediente: la uva. De esta forma conseguimos que el vino sea un reflejo
sin artificios del viiedo del que proviene.

Lo elaboramos en nuestra bodega eco navarra, Aroa Bodegas, donde somos pioneros en la D.O. Navarra en la
recuperacion de practicas de agricultura ecoldgica y biodinamica. Alli elaboramos todos nuestros vinos con la
minima intervencion posible, respetando al méaximo el fruto de los vifiedos, ubicados en el Valle de Yerri, la zona
maés alta y fresca de la denominacion. Somos una de las pocas bodegas en Esparia con el certificado Wineries for
Climate Protection que otorga la Federacién Espariola del Vino.
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Vino ecolégico

PREMIOS

Medalla de Oro
AMAVI - Los Vinos
Favoritos de la Mujer
2014. Anada 2013.
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INFORMACION TECNICA

Variedades: Garnacha y otras.

Vinedo: Vifiedos de agricultura ecolégica, de poca produccion. Zona limite septentrional para el cultivo de las variedades tintas, al abrigo de las sierras de Urbasa y Andia. Suelos arcillo
calcéreos frescos. Vifiedos no tratados con productos quimicos de sintesis.

Vendimia: Vendimia manual a mitad de septiembre.

Elaboracion: Maceracion corta (5 dias) y estatica, con la minima intervencion posible, sin bazuqueos ni remontados. Descubado manual, prensado muy ligero. Fermentaciéon malolactica en
depdsito de 12.000 litros. Hasta su embotellado el vino permanecié en deposito a una temperatura estable para mantener sus cualidades. Sin sulfitos afiadidos.

Grado: 14% Vol.

@ CATA

Visual: Limpio y brillante,con dominio de tonos frambuesa.
Nariz: Fresco y franco, con una buena intensidad, destacando las notas de moras y las violetas.
Boca: Ataque de fruta fresca, que delata su procedencia de vifiedos en altura. Paso muy agradable, vino amable, ligero y muy facil de beber.

ANADA

El afio empezd con un invierno seco y atipicamente caluroso, adelantando la brotacion. Con la primavera, muy humeda, llegd la amenaza de las enfermedades fungicas. Gracias al
tiempo favorable de julio se dio una evolucion correcta que, pese a la ausencia de lluvias en el final del ciclo, resultd en una cosecha de gran calidad.
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