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ATLANTIS TREIXADURA 2018

Elegante caracter floral y afrutado.
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En nuestro afan por explorar, en 2014 comenzamos un viaje en busca de las zonas con mayor potencial
para los vinos blancos de Espafia. Raul Acha, director técnico, y Richi Arambarri, nuestro CEO, ponen su
mirada en el norte, en aquellas D.O.s que destacan por su frescura, pues estan fuertemente
influenciadas por el clima atlantico.

Para la coleccion Atlantis seleccionan cuatro pequefias regiones con escasa proyeccion internacional

D.O.Ribei

pero muchas historia y sobrada capacidad para competir con las mejores zonas de blancos del mundo: O-Ribeiro
Rias Baixas, Ribeiro, Valdeorras y Txakoli de Alava. Alli elaboramos los cuatro vinos de Atlantis con
variedades autéctonas: Albarifio, Treixadura, Godello y Hondarrabi Zuri.
Atlantis Treixadura pretende poner en valor una variedad a veces denostada que es la reina de la DO
Ribeiro, quiza la zona con mas tradicion vitivinicola de Galicia. Aqui descubrimos la esencia de un vino 1 !
blanco fresco pero con cuerpo. P "‘ 8
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Medalla de Oro Medalla de Plata LS
Concours Mondial de Catavinum World Wine
Bruxelles 2017. Aflada & Spirits Competition
2016. 2017. Ahada 2015.
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INFORMACION TECNICA

Variedades: Treixadura.

Vinedo: Vifiedos ubicados en laderas en los valles que los rios Mifio y Avia forman en torno a la villa medieval de Ribadavia. Suelos de origen granitico, alta presencia de piedras y
gravas, y texturas franco-arenosas.

Vendimia: Vendimia manual durante la segunda parte de septiembre.

Elaboracién: Seleccidn de uva y prensado. Fermentacion alcohdlica en depdsitos de acero inoxidable a 18°C. Diez semanas de crianza sobre lias en depdsito. Después se trasiega
para separar las lias, se estabiliza por frio, se filtra y se embotella.

Grado: 12,5% Vol.

@ CATA

Visual: Color amarillo dorado de aspecto limpio y brillante.
Nariz: Intensidad media, aroma complejo a fruta madura.
Boca: Suave, cremoso, con gran untuosidad y sensacién grasa. Largo final y de gran persistencia.

ANADA

La primavera fria y lluviosa no impidid una perfecta brotacion, aunque obligd al equipo de campo a estar muy pendiente de las enfermedades fungicas. Los meses de verano la
meteorologia fue favorable, y muy estable, por lo que el estado sanitario de la uva fue excelente y tambien la maduracion. Afiada espectacular para todos los blancos de la cornisa

atlantica.
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