AROA

AROA JAUNA 2015

Un crianza moderno, agil y elegante.
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Aroa es una bodega “boutique” pionera en la D.O. Navarra en la recuperacion de practicas de agricultura
ecologica y biodinamica. Somos una de las pocas bodegas en Espana que tienen el certificado Wineries for
Climate Protection, que otorga la Federacion Esparfiola del Vino.

En Aroa elaboramos con la minima intervencién posible para conseguir un vino 100% natural. Nuestra
prioridad es respetar el fruto de los vifiedos ecoldgicos, ubicados alrededor de la bodega, en una de las
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zonas mas altas y frescas de la denominacion, el Valle de Yerri, al abrigo de las sierras de Urbasa y Andia.
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PREMIOS

Medalla de Oro Medalla de Plata Medalla de Plata Medalla de Plata 92 puntos
Mundus Vini 2017. Catavinum World Wine Bacchus International Concurso Nacional Puntuacion Robert
Anada 2013. & Spirits Competition Awards 2013. Afada de Vinos Ecolégicos Parker 2012. Afada
2017. Afada 2013. 2008. Ciudad de Estella- 2006.
Lizarra 2014. Ahada
2008.
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INFORMACION TECNICA

Variedades: Cabernet Sauvignon, Merlot, Tempranillo y Garnacha.

Vinedo: Vifiedos de agricultura ecolégica, de poca produccién. Zona limite septentrional para el cultivo de las variedades tintas, al abrigo de las sierras de Urbasa y Andia. Las
vifas, plantadas sobre suelos arcillo calcareos frescos, nunca se han tratado con productos quimicos de sintesis.

Vendimia: Se realiza a mitad de octubre. Recogida manual y mesa de seleccién de racimos.
Elaboracién: Fermentacion a 26°C, 18 dias de maceracioén, y 2 remontados diarios.

Crianza: 12 meses en barricas de roble y otros 12 meses como minimo de estancia en botella.
Grado: 14,5% Vol.

@ CATA

Visual: Tonos profundos, purpura y sangre, muy limpio, de gran intensidad y brillo.
Nariz: Frutas maduras, compota de peras y dulce de manzanas y membirillo. Aromas de cacaos, hojas secas y cortezas, adivinando algunos cueros al fondo.

Boca: Sabroso, agil y con tanino bien integrado. Perfecta armonia entre el alcohol y la acidez. El final fresco y carnoso.

ANADA

En nuestra zona de Navarra 2015 fue un afio mas humedo de lo habitual con una primavera fresca, dptima maduracion de la uva y vendimia en fechas habituales. La cosecha
permitio elaborar vinos extraordinarios, con buen equilibrio entre acidez y grado de alcohol.
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